
Flute di benvenuto con stecco di pescatrice su spatolata di patate e
aroma al tartufo

****
Terrina di polipo con gocce di limoncello al tabasco e germogli di

shiso 
****

Carnaroli gran riserva con spezzatino di mazzancolla e rapa rossa
****

Millefoglie di pasta fresca con ragù di bufala nera, bietolina e
provola fumè 

****
La volpina di mare con cuore di gamberi in elisir di fumetto oro e

bouquet di fagiolini 
****

Frolla croccante con crema e ciliegie
****

Cotechino emiliano con lenticchie augurali
Vini Capranera di “San Salvatore”

****
Dubl Brut di “Feudi di San Gregorio”






Capodanno 2022

Ospiti esterni:  €150 per gli adulti e € 50 per i bambini bevande incluse
Brinderemo insieme ad Erminio Sinni, vincitore di "The Voice Senior"

Music show a cura di Federica Raimo
Siamo lieti di soddisfare le esigenze di eventuali ospiti celiaci, vegani, vegetariani o con allergie.



Lo chef e il maître suggeriranno le scelte più appropriate dal menù.
Per info e prenotazioni chiama la nostra reception allo 089 7633111

oppure scrivi a booking@lloydsbaiahotel.it



Chef Mario Guzzo


