
Flute di benvenuto con stecco di pescatrice su
spatolata di patate e aroma al tartufo

****
Terrina di polipo con gocce di limoncello al tabasco e

germogli di shiso 
****

Carnaroli gran riserva con spezzatino di mazzancolla
e rapa rossa

****
Millefoglie di pasta fresca con ragù di bufala nera,

bietolina e provola fumè 
****

La volpina di mare con cuore di gamberi in elisir di
fumetto oro e bouquet di fagiolini 

****
Frolla croccante con crema e ciliegie

****
Cotechino emiliano con lenticchie augurali

****
Vini Capranera di “San Salvatore”

****
Dubl Brut di “Feudi di San Gregorio”
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