
4 
 

 
4-9 

 
 
 

4-3 
 
 
 

11-9-1-12 
 
 

 
7-8-1 

 

Seppioline scottate con crema di peperoni rossi e gialli e nettare di oliva 
 Steamed seared cuttlefish with cream of red and yellow peppers and olive nectar 
 
Bocconi di polipo con perle di patate, sedano , olive taggiasche e pomodorini  
Chunks of octopus with potato pearls, white celery, olives and cherry tomatoes 
 
Calamaro cotto a bassa temperatura con trilogia di verdure  in salsa di limone 
Squid cooked with a trilogy of crunchy vegetables in a lemon sauce 
 
Coppa di suino stagionata con armonia dell’orto e crostone di pane casareccio 
Pork cup with garden vegetables and homemade bread crust 
 
Delizia di bufala in camicia di speck su letto di insalatina novella 
Buffalo mozzarella wrapped with speck on a bed of fresh salad  

€20.00 
 

 
€20.00 
 

 
€20.00 

 
 
€15.00 
 

 
€16.00 

Risotto mantecato con gamberi, la sua riduzione e peperoncini verdi croccanti  
Risotto creamed with prawns, its reduction and crunchy green chillies 
 
Zuppa di verdura del casale con toston di pane bianco  
Vegetable soup with white bread 
 
Fusilletti con calamaretti, pachino giallo e crumble di alici di Cetara  
Fusilletti with squid, yellow tomato and Cetara anchovies 
 
Orecchiette di grano con cime di rapa guanciale e toma di pecora stagionata  
Durum wheat pasta with turnip tops, bacon and mature sheep's cheese  
 
Spaghetti saltati con purè di S. Marzano, grana e nettare di basilico 
Spaghetti with sauce with parmesan cheese and basil 
 
 

€18.00 
 

 
€12.00 
 

 
€20.00 

 
 
€18.00 
 

 
€15.00 

Tronchetto di baccala cotto al vapore su crema di zucca e dadolata di sedano in agro dolce  
Steamed cod on pumpkin cream and diced celery  
 
Trancetto di spada in umido di pomodoro e olive nere  
Slice of swordfish stewed with tomato and black olives 
 
Involtino di branzino impanato con cuore di formaggio e coolis di pomodoro ramato  
Breaded sea bass with a heart of cheese and tomato 
 
Paillard di vitello alla gratella dolce  
Grilled veal 
 
Piccatina di suino glassata con cipollotti freschi all’uvetta  
Glazed pork with fresh spring onions and raisins 
 
 
 

€24.00 
 

 
€24.00 
 

 
€26.00 

 
 
€22.00 
 

 
€18.00 

1-4-2 
 

 
9-1-8 

 
 
 

1-4-12-8 
 
 
 

1-7 
 
 

 
1-4 

 

9-4-12 
 

 
4-8 

 
 
 

1-4-12-7 
 
 
 

 
 
 

 

 
1-12-8 

 

PREZZO 
PRICE 

ALLERGENI 
ALLERGENS 

Antipasto/ Starter 

Primi Piatti/ First Courses 

Secondi Piatti/ Main Courses 


