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LLOYD’S
BAIA HOTEL

AMALFI COAST

PRANZO DINATALE

Aperitivo di benvenuto
con amuse-bouche e flute di bollicine
P
SELEZIONE DI ANTIPASTI FINGER
Capresina di mozzarella e pomodoro
Verdurine in pastella leggera
Stecco di frittatina cacio e pepe
Pasta sfoglia ripiena con broccoli e patate
Polpettine con macinato di maiale e riduzione al parmigiano
Charcuterie di salumi nostrani con
melanzane e pomodori secchi
Cannolo salato con ricotta di pecora e speck croccante
Arrosticini di maialino nero casertano
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Tortellini di cappone ruspante in brodo ristretto

Risotto acquerello al limone di Amalfi,
con spuma di bufala e polvere di olive di Tramonti
Ballotine di tacchino con farcia di maialino nero
e patata novella, servito con flan di zucca mantovana
al gorgonzola e pepe in grani
SHOW COOKING DIDOLCINATALIZI
Mini Spiedini di frutta a braccio
L’angolo del panettone e gelato artigianale
L'angolo del torrone con i suoi croccanti e pralinati
Il Tiramisu Espresso Itinerante

Un'esperienza golosa in movimento:
Crema al mascarpone, caffe e cacao combinati
al momento e serviti direttamente al vassoio




